HOTEL****HORIZONT

OBJEVTE SVUJ HORIZONT...

MENU

NABIDKA PLATNA OD 1.2. 2023



NABIDKA MENU

MENU A za 345 K¢

Denni polévka
Svitkova na smetané podavand s buclatym houskovym knedlikem,
doplnéna citrénem, brusinkami a éerstvou $lehaékou

Jednotny dezert dle denni nabidky z hotelové cukrarny

MENU B za 345 K¢

Denni polévka
KuFeci prsa podavand s jemnou pazitkovou oméagkou a $touchanymi bramborami

Jednotny dezert dle denni nabidky z hotelové cukrarny

MENU C za 345 K¢

Denni polévka
Smazeny veprovy fizek, servirovany s bramborovou kasi

Jednotny dezert dle denni nabidky z hotelové cukrarny

MENU D za 345 Ké

Denni polévka
Safranové rizoto se zelenym chiestem a hoblinami parmazanu

Jednotny dezert dle denni nabidky z hotelové cukrarny

Tato menu je mozné objednat jiz pro 1 osobu.



MENU E za 445 K¢

Tatardk z &ervené Fepy doplnény kozim syrem

Kachni prso pfipravované metodou sous vide, ndsledné opeéené, podavané se Zemlovym knedlikem
a doplnéné dusenym &ervenym zelim s rozinkami

Cokoléadovy pernik s vlasskymi ofechy, éokolddou a brusinkami, s visiovou omaékou a &erstvou slehagkou

MENU F za 445 K¢

Tatardk z &ervené fepy doplnény kozim syrem
Filet z lososa poddavany s listovym $pendtem a $fouchanymi smetanovymi bramborami

Cokoléadovy pernik s viasskymi ofechy, éokolddou a brusinkami, s visfiovou omaékou a &erstvou §lehagkou

MENU G za 445 Ké

Tatardk z &ervené Fepy doplnény kozim syrem

Krakono$tv ohefi z vepFové panenky nakrdjené na nudlicky, restované s cibuli, doplnéné smetanou a chilli,
podavany s bramboragky a restovanou chilli papri¢kou

Cokoléadovy pernik s vlasskymi ofechy, éokolddou a brusinkami, s vishiovou omackou a &erstvou slehagkou

MENU H za 445 K¢

Tatardk z &ervené Fepy doplnény kozim syrem

Smés listovych salatd se zapeéenym kozim syrem a zastfenym vejcem, doplnénd glazovanou hruskou
a vlasskymi ofechy magenymi v medu

Cokoladovy pernik s vlasskymi ofechy, &okoladou a brusinkami, s visfiovou omaékou a &erstvou slehackou

Tato menu je mozné objednat pro 10 a vice osob, alespori 1 tyden predem.



GALA MENU | za 725 Ké

Domaci pastika podavand na omééce z lesniho ovoce a medu
Hovézi Zebro ve vyvaru podavané se zeleninou a domécimi nudlemi

Marinované husi prsi¢ko pFipravované metodou sous vide,
ndsledné opeéené a podavané s nastavovanou kasi

Cokoladovy dortik plnény boriGvkami, doplnény smetanovym krémem a &erstvymi bordvkami
macenymi v cukrovém roztoku s medem

Toto menu je mozné objednat pro 10 a vice osob a alespori 1 tyden predem.
Menu je mozné doplnit vybranymi viny.



