HOTEL****HORIZONT

ODKRYJ SWOJ HORYZONT...

MENU

OFERTA WAZNA OD 1.2. 2023



OFERTA MENU

MENU A w cenie 345 CZK

Zupa z oferty dziennej

Poledwiczki na smietanie podawane z pulchnymi knedlami butczanymi, z cytrynqg,

boréwkami i $wiezq bitq $mietang

Jednolity deser z oferty dziennej hotelowej cukierni

MENU B w cenie 345 CZK

Zupa z oferty dziennej
Piers z kurczaka podawana z delikatnym sosem szczypiorkowym i Huczonymi ziemniakami

Jednolity deser z oferty dziennej hotelowej cukierni

MENU C w cenie 345 CZK

Zupa z oferty dziennej
Smazony kotlet wieprzowy podawany z puree ziemniaczanym

Jednolity deser z oferty dziennej hotelowej cukierni

MENU D w cenie 345 CZK

Zupa z oferty dziennej
Risotto szafranowe z zielonymi szparagami i startym parmezanem

Jednolity deser z oferty dziennej hotelowej cukierni

Ta menu mozna zamawiaé nawet dla 1 osoby.



MENU E w cenie 445 CZK

Tatar z buraka czerwonego z serem kozim

Piers z kaczki przygotowana metodq sous vide, nastepnie przypieczona, podawana z knedlami butczanymi
i duszong kapustq czerwonq z rodzynkami

Piernik czekoladowy z orzechami wioskimi, czekoladq i boréwkami,
sosem wisniowym i éwiezq bitg $mietang

MENU E w cenie 445 CZK

Tatar z buraka czerwonego z serem kozim
Filet z tososia ze szpinakiem lisciastym i tuczonymi ziemniakami $émietankowymi

Piernik czekoladowy z orzechami wiloskimi, czekoladq i boréwkami,
sosem wisniowym i éwiezq bitg $mietang

MENU G w cenie 445 CZK

Tatar z buraka czerwonego z serem kozim

Ogien Liczyrzepy z poledwiczki wieprzowej pokrojonej w paski, przysmazonej z cebulg, ze $mietang i chilli
podawany z plackami ziemniaczanymi i przysmazong papryczkq chilli

Piernik czekoladowy z orzechami wloskimi, czekoladq i boréwkami,
sosem wishiowym i $wiezq bitg $mietanq

MENU H w cenie 445 CZK

Tatar z buraka czerwonego z serem kozim

Mieszanka satat lisciastych z zapiekanym serem kozim i jajkiem w koszulce, z glazurowang gruszkg
i orzechami wloskimi namoczonymi w miodzie

Piernik czekoladowy z orzechami wioskimi, czekoladq i boréwkami,
sosem wisniowym i éwiezq bitg $mietanq

Ta menu mozna zaméwié dla 10 lub wiecej oséb co najmniej z tygodniowym wyprzedzeniem.



MENU ODSWIETNE | w cenie 725 CZK

Domowy pasztet podawany z sosem z owocdw lesnych i miodu

Wolowe zeberko w rosole podawane z jarzynami i makaronem domowym

Marynowana pier$ z gesi przygotowana metodg sous vide,
nastepnie przypieczona i podawana z puree ziemniaczanym z kaszg

Torcik czekoladowy nadziewany jagodami, z kremem $mietankowym i $wiezymi jagodami

namoczonymi w roztworze cukru z miodem

Ta menu mozna zaméwié dla 10 lub wiecej oséb co najmniej z tygodniowym wyprzedzeniem.
Menu mozna uzupetnié o wybrane wina.



