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VECERNI BUFET

Bufety jsou pfipravovény pro skupiny od 25 osob.

Bufet je servirovén po dobu maximéalné 2,5 hodiny a po tuto dobu je doplhovan.

Nize uvedend slozeni hlavnich chodu jsou orientaéni

a pro kazdou akci je vZdy pFipravovén zvlastni navrh.

Kazdy bufet zahrnuje také:
studené predkrmy
Syrovou misu
erstvou krdjenou zeleninu a saléty v nékolika druzich + dresinky
ovoce dle sezénni nabidky
pfilohy k teplé kuchyni vzdy alespor 3 - 4 druhy dle jednotlivych pokrmd
teplou zeleninu

sladkou kuchyni - mix rdznych minidezertd a zékuskd



KRKONOSSKY BUFET

krkonosské kyselo

peéené kufeci stehno se zeleninou a hfibky
Krakono$uv ohefi z vepfové kyty nakrdjené na nudligky, restované s cibuli a chilli a doplnéné smetanou
krkonossky hovézi gulds s houbami
houbovy kuba s uzenym masem

livaneéky s borivkovou omagkou

CESKY BUFET

bramborové polévka
vepfové kyta uzend v celku, peéend a krdjend pfimo pred hosty — pouze nad 120 osob
rybi filet na gesneku a pivu
kuFeci stehna pe¢end na rozmarynu
kuFeci roldda na paprice
veprové plec po starogesku
svickova peéené na smetané

$panélsky ptagek

DRUBEZi BUFET

slepi¢i vyvar s masem a nudlemi
krota peéend veelku metodou studeného peéeni pFi 70 °C a krdjend pfimo pFed hosty - pouze nad 120 osob
pikantni kuFeci kiidélka
kuFeci stehna pe¢end na rozmarynu
kufeci nudli¢ky se Sunkou a zeleninou ve smetanové omééce
smazeny kufeci stehenni fizek

kachna peéend



ITALSKY BUFET

zeleninové polévka minestrone

rybi filé po italsku
bolonské lasagne nebo boloriské spagety
$pagety s kufecim masem, pérkem, mrkvi a smetanou
smazené kuFeci stehynko s parmazanem
smazené kulicky z mletého masa na smetané

Zampiony restované na &esneku a sherry

MEZINARODNI BUFET

pikantni slepiéi vyvar se zeleninou a zdzvorem
nilsky okoun na maésle se zeleninou
kavarma z kufeciho masa
indické kari s kokosovym mlékem
madarsky vepfovy perkelt, hovézi Stroganov

ryzové nudle se zeleninou

ZABIJACKOVY BUFET

(pouze v terminu od fijna do dubna)
zabijatkova polévka
rolédda ze selete peéend metodou studeného peéeni pii 70 °C a kréjend pfimo pred hosty
pouze nad 120 osob
vepiovd kolena pe&end a kréjend pfimo pied hosty - pouze nad 50 osob
jelitka a jitrnice, jelitkovy a jitrnicovy preit
zabija¢kovy veprovy gulds, vepfovy vrabec peéeny

sekand pe&ené, smazeny veprovy Fizek



STUDENA VECERE

poddvand jako 2. ve&efe dopliujici veéerni bufet

napf. nakladany pikantni hermelin
sekand peéené doplnénd hoféici a kienem
nase pastika s cibulovym chutney
nakladané Zampiony s balkénskym syrem
utopenci s cibuli a octem
studené kufeci a vepFové mini fizky
vybér &eskych syr0 a uzeniny
carpaccio z éervené fepy doplnéné halloumi syrem
naklédand zelenina v nékolika druzich
Zerstva zelenina doplnénd dresinky
Zerstvé peéivo v nékolika druzich

LEHKY POLEDNi BUFET

Bufet je pfipravovén pro skupiny od 25 osob.
Bufet je servirovan po dobu maximalné 1,5 hodiny a po tuto dobu je doplhiovan.

Pro kazdou akeci je vzdy pfipravovan zvléstni navrh.

Kazdy bufet zahrnuje:
1 polévku
3 hlavni chody véetné pfiloh, jeden z chodu je vZdy bezmasy
3 salaty
sladkou kuchyni



