3. GASTRONOMISCHE TAGE
DES HOTEL HORIZONT-CHEFKOCHS JIRi SVESTKA

CAFE & RESTAURANT HOTEL HORIZONT

30.4. - 2.5.2010

SEHR GEEHRTE FANS ERSTKLASSIGER GASTRONOMIE UND GUTER WEINE, ZUM
MONATSWECHSEL MARZ/MAI WERDEN SIE DIE EINZIGARTIGE MOGLICHKEIT HABEN,
SPEZIALITATEN UNSERES HOTEL-CHEFKOCHS JIRi SVESTKA UND SEINES TEAMS SOWIE
AUSGEWAHLTE MAHRISCHE UND AUSLANDISCHE WEINE ZU VERKOSTEN.

BEGLEITPROGRAMM
FREITAG 30.4. 2010 AB 19 UHR - VERKOSTUNG MAHRISCHER WEINE

prasentiert vom flihrenden Sommeliers Herrn Moravéik und Gertner
erganzt mit einem 5-Gange-Menu gestehend aus angebotenen Spezialitaten

SAMSTAG 1.5. 2010 AB 19 UHR - WEINVERKOSTUNG AUS DER NEUEN WELT

der Firma Vinicola;
erganzt mit einem 5-Gange-Menu gestehend aus angebotenen Spezialitaten

PREIS DER WEINVERKOSTUNG INKL. DEGUSTATIONSMENU 594 CZK

TISCHRESERVIERUNG IM VORAUS NOTWENDIG - UNTER DER TEL. NR. +420 777 332 015
BZW. PER EMAIL fom@hotelhorizont.cz

WIR BEDANKEN UNS FUR SEINE BESUCH UND WUNSCHEN IHNEN GUTEN APETIT!


mailto:fbm@hotelhorizont.cz

GASTRONOMISCHE TAGE DES CHEFKOCHS

Kalte Vorspeisen:

Gegrillter zypriotischer Haloumikase serviert auf einem Salat mit auf Kirschholz
angerauchertem Lachs, mit knusprigen Toasts, garniert mit Cherrytomaten

Tatarbeefsteak vom Angusrind, dekoriert mit Wachtelspiegelei, Cherrytomaten
und frischen Krautern, serviert mit Weibrot-Toasts

Warme Vorspeisen:

Schweinehirn blanchiert in gewtirztem Wein, serviert mit Rihrei mit gerosteten”

Morcheln, dekoriert mit Tomatenchutney

Gerostete Stierdriisen kombiniert mit in Rum und Wein marinierter Ganseleberpastete,

serviert mit Karamellapfeln und Rote-Beete-Paprika-Chili-Dip

Suppen:

Omas Hiihnersuppe
Hirncremesuppe mit gerdsteten Pilzen und in Butter gerdsteten Croutons

Riibezahls Kartoffelsuppe ,,éockouka“

Spezialitaten:

Gebratenes Filet von frischem Seeteufel serviert mit Zellerie-Poree-Salzkartoffeln,

erganzt mit roter Beete und Schnittlauchsauce

Keulchen vom Friihlingshahnchen konfitiert in Pflaumen und Rotwein,
und gebratenes Bristchen, serviert mit Kohlriiben-Kartoffeln, dekoriert
mit frischen Krautern und Honigspeck

Gansekeule konfitiert in hausgemachtem Schmalz, gefiillt mit gerdstetem Sauerkraut

mit Wein, Sahne und Rosinen, serviert mit Graupenbrei und Gansefond

Kalbsmedaillons mit Sahneragout aus echten Steinpilzen und griinem Spargel,
serviert mit GrieBnockerln mit Zucchini

Lammkotelettchen mariniert in Knoblauch, Rosmarin und Olivendl, auf Grill
zubereitet, serviert mit frischem Spinat und Sahne-Broccoli-Kartoffelchen

88 CZK

117 CZK

62 CZK

52 CZK

45 CZK

45 CZK

45 CZK

280 CZK

146 CZK

146 CZK

282 CZK

241 CZK
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Beefsteaks vom Damhirschriicken mariniert in Wildgewirzen und Knoblauch auf
Gemdsereduktion, serviert mit Schlosskartoffeln, dekoriert mit gerostetem Speck
und einer in Dessertwein marinierten Minibirne 282 CZK

Damhirschkeule ,,blau” nach Art von M. D. Rettigova mit Preiselbeeren und
gerosteten Mandeln, serviert mit hausgemachten Hefeknddeln nach GroRmutter Art 184 CZK

Kalbsbacken gediinstet in Wein, serviert auf Spinateierstich und erganzt
mit Speckknodeln dekoriert mit gerosteter Zwiebel 164 CZK

Schweinenieren gediinstet mit Morcheln in gewiirztem Wein, serviert
mit Jasminreis mit Frahlingsgemuse 156 CZK

Maccheroni serviert mit mexikanischem Ragout, dekoriert mit Parmesanspanen
und frischen Krautern — FLEISCHLOS 132 CZK

Riibezahls kleine Kartoffelpuffer mit Pilzmischung,
garniert mit frischen Krautern — FLEISCHLOS 106 CZK

Kalte Desserts:

Glaserne Dreieckchen (aus Eiweil, Mandeln und Zucker), erganzt mit
Mascarponeschaum, garniert mit frischem Obst und ibergossen mit Ahornsirup 56 CZK

Ananas-Carpaccio mit Basilikum und Tequila-Sorbet 56 CZK

Warme Desserts:

Aprikosenknodel mit geriebenem Quark und Zucker,

erganzt mit Amaretto und sauerer Sahne 56 CZK
Feine Créme briilée mit Friichten, Gberbacken mit Eiweil-Karamell-Kruste 56 CZK
CAFE & RESTAURANT 30.4.-2.5.2010

11:00 - 22:00 hod.



GASTRONOMISCHE TAGE DES CHEFKOCHS
WEISSWEINE

75 MULLER THURGAU 2008 - VINARSTVi MADL, Weingebiet Velké Pavlovice, Velké Bilovice
ein Wein von gelbgrinlicher Farbe und fruchtigem Aroma des griinen Apfels. Fein sauerlicher,
voller, feine und fruchtige Geschmécker unterstrichen die Rassigkeit dieses Weins

116 WELSCHRIESLING 2005 Spatlese - MIKROSVIN, Weingebiet Mikulov, Bfiezi, Weinberg Lis&i Vrch
HALBTROCKEN, einzigartiges Aroma mit Obst- bis Honigtdnen, intensive Farbe, feine Wiirzigkeit,
voller und lecker Geschmack

91 PINOT BLANC 2005 Auslese - REISTEN, Weingebiet Mikulov, Mikulov, Weinberg Valticka
HALBSUR, intensiver Duft nach gelber Melone und kandierten Friichten, mit Honigtonen und einem
Zitrusnachhall, kultivierter Geschmack mit ausgewogenem Zucker-Saure-Verhaltnis, angenehmer,
stark wirziger Nachgeschmack

73 KERNER 2006 Auslese - MIKROSVIN, Weingebiet Mikulov, Perna, Weinberg Zelezna
Trollinger x Riesling — diese Weinsorte wurde in Deutschland im J. 1929 gezlichtet
im Bukett dieser auergewohnlichen Weinsorte findet sich Waldhonig mit Zitronensanft wieder, zum
Schluss splren wir reifes und trockenes Obst — Rosinen und Litchi

150 CHARDONNAY CLASSIC - VINA CARMEN - CASABLANCA VALLEY, CHILE

der funkelnden gelbgriinen Farbe des Weins folgt ein spritziges Zitrusaroma, die Grapefruit- und Pfirsichnote
zeigt den fruchtigen Geschmack dieses Chardonnay an; leichte Noten nach Limette und Ananas erganzen

Haselnusstone, der Gesamtgeschmack wird wundervoll von spritziger Saure unterstiitzt
155 SAUVIGNON BLANC - GUNN ESTATE - MALBOROUGH - NEUSEELAND

helle Farbe mit griinlichen Reflexen, wunderschénes und ausdruckvolles Aroma von Gras, Minze und

Brennnessel unterstiitzt durch Zitrusfriichte. Voller und reichhaltiger Geschmack ist als Kombination
der Gewirz- und Fruchthaltigkeit die vollkommene Ergénzung vom Aroma

ROTWEINE

213 SYRAH BIANCHI - SAN RAFAEL, MENDOZA - ARGENTINIEN

Wein wein mit herrlich klarer rubinroter Farbe und intensivem Aroma von reifen roten Friichten, Kraftigkeit und Reife
von roten und schwarzen Kirschen, schwarzen Johannisbeeren und Gewiirzen, im Munde herrlich frisch und kraftig
.......... 210 CZK

0,25L ..couune 80 CZK 0,50 L .....cceu 155 CZK

180 BLAUFRANKISCH 2006 Spétlese - TANZBERG, Weingebiet Mikulov, Perna, Weinberg Véstonsko
dunkelrote Farbe mit violettem Schimmer; ausdrucksvolles Bukett, sehr fruchtig; Geschmack saftig
mit Kirsch- und Sauerkirschtonen und feinem Anhauch von Schokolade und Vanille

176 CABERNET SAUVIGNON 2004 Spétlese, Barrique - SLECHTITELSKA STANICE VINARSKA
Weingebiet Velké Pavlovice, Velké Pavlovice
ein Wein aus einer einzigartigen Partie, in Barriquefassern gereift, ohne chemische Stabilisierung
und mit nur einer einzigen Filtrierung, dank dessen seine herrlich edlen Eigenschaften zur Geltung
kommen, gleichzeitig kann jedoch Weinstein auftreten, deshalb empfehlen wir ihn zu dekantieren

191 BLAUBURGUNDER 2006 Auslese, Barrique - TETUR, Weingebiet Velké Pavlovice, Velké Bilovice
HALBTROCKEN, verfilhrerische Aromakomposition von roten Johannisbeeren, Himbeeren und Erdbeeren
wird im Geschmack von harmonisch abgestimmten Waldbeerentdnen sowie Tannin mit erfrischenden

Sauren erganzt und mit eleganter Sanftheit echter Schokolade abgerundet
BRONZEPOKAL BEI VINO&DESTILATY PRAG 2008

195 ST. LAURENT 2007 Auslese - VINARSTVi KRIST - Weingebiet Slovacko, Milotice, Weinstrecke Sidleny

ein Wein mit hoher Farbe und rotschwarzen Reflexen, im Geschmack verspricht er Saftigkeit,
Fruchtigkeit sowie Méachtigkeit mit Ténen von Uberreifen Brombeeren und Maulbeeren,

der Geschmack hat einen prazisen Abgang, ist hochentwickelt und wunderbar abgestimmt
SILBERMEDAILLE VINAILIES INTERNATIONALES PARIS 2007, SIEGER DER KATEGORIE VINUM JUVENALE 2007
DIPLOM DER WEINMARKTE VALTICE 2008, AUFGENOMMEN IN DEN WEINSALON DER CR 2008

218 CHATEAU ST. THOMAS - KELLERWIRTSCHAFT ST. THOMAS - VALEE DE LA BEKKA, LIBANON
Cuvée Cabernet Sauvignon - Merlot - Syrah

18 Monate hat der Wein in neuen Fassern aus franzésischer Eiche gereift, danach 2 Jahre noch in Flaschen,

die Farbe ist tiefrot mit Purpurténen, Aroma warm und komplex; der Wein ist sehr fruchtig,
ausgewogen, sein Geschmack wird durch runde Tannine und langes Bouquet vervollstandigt
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220 CZK

295 CZK
467 CZK
483 CZK
382 CZK

608 CZK

496 CZK
524 CZK

484 CZK

378 CZK

816 CZK



